
MENÚ DEL DIA  

15/04/2024 

PVP  27,50.-€ 

Tintos de Crianza Especiales D.O Rioja disponibles: LUIS CAÑAS, CAMPILLO, VIÑA ALBERDI, VALSERRANO, SOLAGÜEN, 

PIEROLA, LUIS ALEGRE, DOMINIO BERZAL, VIÑA IZADI, CAIR (D.O Ribera del Duero) SUPLEMENTO +8,00 EUR / BOTELLA 

Todas las hojas que utilizamos para las ensaladas son de huerto KM 0. 

 

Primeros Platos 
 

Entrantes Fríos: 

Ensalada ilustrada 

Ensalada de ventresca 

Ensalada de queso de cabra 

Ensalada de queso fresco y anchoas 

Surtido de ibéricos 

Gazpacho andaluz 

Entrantes calientes: 

Pasta en salsa Boloñesa 

Sopa de pescado 

Revuelto de perretxikos  ( + 12,50.-  €) 

Pochas a la marinera con almejas 

 

 

Segundos Platos 

Pescados: 

Salmón al limón 

Merluza a la plancha 

Rodaballo asado 

Dorada al horno 

 

Carnes: 

Entrecote a la brasa 

Chuleta de ternera a la brasa 

Solomillo ibérico con salsa de queso 

Pechuga de pollo con ensalada 

 

Postres 

Yogurt con coulis de mango 

Cuajada de oveja con miel y nueces 

Goxua casero 

Flan con helado  

Flan con nata 

Tarta de chocolate 

Arroz con leche 

Zumo de naranja con helado 

 

 

Bebidas incluidas:  Agua Mineral, Vino o refresco 


